




Bakerlux Sho .Pro Fırınlar 

...--------, ARIANNA Konveksiyonlu Patiseri Fırın 
4 Tepsi 460x330 Elektrikli 

XEFT-04HS-ELDV 

Buhar Yoğunlaştırıcılı Davlumbaz 

XEKHT-HCHS 

o 

O@ 
• Led ekran.

• 99 program hafızalı.

• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 1 fanlı.
• Serbest su girişi vardır.

· 5 kademe nemlendirme vardır.

• Mayalama kabin kontrolü.

• Çift camlıdır.

• XEKHT-HCHS çıkan buharı yoğunlaştırarak su gideri ile tahliye eder.

MAYALANDIRMA KABİNİ;

• Hassas bir mayalama işlemi için sıcaklığı ve nemi sürekli kontrol eden
hassas sensörler ile donatılmıştır.

• Mayalandırma tavanı yoğuşma sonucu tavanda oluşacak damlacıkların

oluşumunu önlemek üzere tasarlanmıştır.

• Yoğunlaştırılmış suyun tekrar kullanımını sağlayarak enerji tasarrufu
sağlar.

Mayalandırma 
8 Tepsi 460x330 Elektrikli 

......... 
XEKPT-08HS-C 

o o 
Model XEFT-04HS-ELDV XEKHT-HCHS XEKPT-0BHS-C 

Kapasite 4 460 X 330 8 460 X 330 

Tava Aralığı 75 mm. 70 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz 50 / 60 Hz. 50 / 60 Hz. 

Voltaj 230V-1N 230V-1N 230V-1N 

Elektrik Gücü 3,5 kW 0,2 kW 1.2 kW 

Boyutlar (GxDxY) 600x669x500 mm. 600x731x276 mm. 600x711x750 mm. 

Ağırlık 39 kg. 21 kg. 26 kg. 

Nemlendirme EVET 

Max. Sıcaklık 260°C 50 °C 

Tahliye Bacası Çapı 121 mm. 

Min. Hava Akışı 550 m3/h 

Max. Hava Akışı 750 m3/h 

Fiyat 2.410 EUR0 1.960 EUR0 1.680 EUR0 

m 
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Bakerlux Sho .Pro Fırınlar 

ROSELLA Konveksiyonlu Patiseri Fırın 
4 Tepsi 400x600 Elektrikli 
• Led ekran.
• 99 program hafızalı.
• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 2 tanlı.
• Su girişi vardır.
· 5 kademe nemlendirme vardır.
• Mayalama kabin kontrolü.
• Çift camlıdır.
• XEKHT-HCEU çıkan buharı yoğunlaştırarak su gideri ile tahliye eder.

MAYALANDIRMA KABİNİ;
• Hassas bir mayalama işlemi için sıcaklığı ve nemi sürekli kontrol eden

hassas sensörler ile donatılmıştır. XEFT-04EU-ELDV 

• Mayalandırma tavanı yoğuşma sonucu tavanda oluşacak damlacıkların
oluşumunu önlemek üzere tasarlanmıştır.

• Yoğunlaştırılmış suyun tekrar kullanımını sağlayarak enerji tasarrufu sağlar.

Mayalandırma Mayalandırma Buhar Yoğunlaştırıcılı 
Davlumbaz 8 Tepsi 400x600 Elektrikli 10 Tepsi 400x600 Elektrikli 

......... 

XEKHT-HCEU XEKPT-10EU-C 

o o o o 
Model XEFT-04EU-ELDV XEKHT-HCEU XEKPT-0BEU-C XEKPT-l0EU-C 

Kapasite 4 600 X 400 8 600 X 400 10 600 X 400 

Tava Aralığı 75 mm. 70 mm. 70 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz 50 / 60 Hz. 50 / 60 Hz. 50 / 60 Hz. 

Voltaj 400V-3N 230V-1N 230V-1N 230V-1N 

Elektrik Gücü 6,9 kW 0,2 kW 1.2 kW 1,2 kW 

Boyutlar (GxDxY) 800x811x500 mm. 800x863x276 mm. 800x792x750 mm. 800x792x886 mm. 

Ağırlık 57 kg. 23 kg. 35 kg. 40 kg. 

Nemlendirme Humidity EVET 

Max. Sıcaklık 260°C 50 °C 50 °C 

Tahliye Bacası Çapı 121 mm. 

Min. Hava Akışı 550 m3/h 

Max. Hava Akışı 750 m3/h 

Fiyat 3.910 EUR0 2.200 EUR0 2.090 EUR0 2.280 EUR0 

m 



Bakerlux Sho .Pro Fırınlar 

...--------, VITTORIA - CAMILLA Konveksiyonlu Patiseri Fırın O@ 
6 ve 10 Tepsi 400x600 Elektrikli 

VITTORIA XEFT-06EU-ELRV CAMILLA XEFT-1 0EU-ELRV 

• Led ekran.

· 99 program hafızalı.

• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı fan sistemi.

• XEFT-06EU-ELRV 2 fanlı, XEFT-l0EU-ELRV 3 fanlı.

• Su girişi vardır.

· 5 kademe nemlendirme vardır.

• Mayalama kabini kontrolü.

• Çift camlıdır.

o o 
Model XEFT-06EU-ELRV XEFT-lOEU-ELRV 

Kapasite 6 600 X 400 10 600 X 400 

Tava Aralığı 75 mm. 75 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz 50 / 60 Hz 

Voltaj 400V-3N 400V-3N 

Elektrik Gücü 10,3 kW 15,5 kW 

Boyutlar (GxDxY) 800x811x682 mm. 800x811x952 mm. 

Ağırlık 72 kg. 96 kg. 

Fiyat 5.860 EURO 8.240 EUR0 

m 
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Bakerlux Sho .Pro 

Buhar Yoğunlaştırıcılı Davlumbaz ve 
Mayalandırma Kabinleri 
Buhar Yoğunlaştırıcılı Davlumbaz 

o 
Model XEKHT·HCEU 

Frekans 50 / 60 Hz. 

Voltaj 230V-1N 

Elektrik Gücü 0,2 kW 

Tahliye Bacası Çapı 121 mm. 

Min. Hava Akışı 550 m3/h 

Max. Hava Akışı 750 m3/h 

Boyutlar (GxDxY) 800x863x276 mm. 

Ağırlık 23 kg. 

Fiyat 2.200 EUR0 

• XEKHT ·HCEU çıkan buharı yoğunlaştırarak su gideri ile tahliye eder.

Mayalandırma 8 -10 Tepsi 400x600 Elektrikli 

• Hassas bir mayalama işlemi için sıcaklığı ve nemi sürekli kontrol eden

hassas sensörler ile donatılmıştır.

• Mayalandırma tavanı yoğuşma sonucu tavanda oluşacak damlacıkların

oluşumunu önlemek üzere tasarlanmıştır.

• Yoğunlaştırılmış suyun tekrar kullanımını sağlayarak enerji tasarrufu sağlar.

o o 
Model XEKPT·0BEU·C XEKPT·l0EU·C 

Kapasite 8 600 X 400 10 600 X 400 

Tava Aralığı 70 mm. 70 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz. 50 / 60 Hz. 

Voltaj 230V-1N 230V-1N 

Elektrik Gücü 1.2 kW 1,2 kW 

Boyutlar (GxDxY) 800x792x750 mm. 800x792x866 mm. 

Ağırlık 35 kg. 40 kg. 

Max. Sıcaklık 50 °C 50 °C 

Fiyat 2.090 EUR0 2.280 EUR0 

XEKHT-HCEU 

XEKPT-08EU-C 

XEKPT-10EU-C 

m 



Bakerlux S eed.Pro Fırınlar 

BAKERLUX SPEED.Pro Fırın 
Hızlı Pişirme 1 Tepsi 460x330 
Konveksiyonlu Pişirme 3 Tepsi 460x330 Mayalandırma 

8 Tepsi 460x330 

XESW-03HS-EDDN XEKPT-08HS-C 

O@ 

- - - - - - - - - - - - - --

• İkisi bir arada; Konveksiyonlu fırın ve hızlı fırın. İki ekipman, tek alan, • İstifleme Kiti KVL-1145; 80 EURO
tek maliyet. Bunların hepsi kaç kez aynı anda olur?

• BAKERLUX SPEED.Pro™ ; İlk hızlı pişirme fırınıdır; konveksiyonlu bir fırın ve
hızlı bir fırın tek parça bir ekipmanda. Minimum alan, maksimum kazanç.

• Konveksiyon Modu; BAKE/PİŞİRME modu birkaç adımda meydana gelen
konveksiyonlu pişirme programlarını gerçekleştirmenize olanak sağlar,
en fazla kullanılan programı kaydedin veya otomatik CHEFUN0X programlarını
kullanın.

• Speed Modu; SPEED/HIZLI modu her türlü yiyeceğin hızlı ısınmasına, en fazla
kullanılan programramların hafızaya alınmasına veya SPEEDUN0X otomatik
işlemlerin kullanımına olanak sağlamaktadır. O O 

Model XESW-03HS-EDDN XEKPT-0BHS-C 

Kapasite 1 460 x 330 Hızlı Pişirme / 3 460 x 330 Konveksiyonlu Pişirme 8 460 X 330 

Tava Aralığı 75 mm. 70 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz 50 / 60 Hz 

Voltaj 400V-3N 230V-1N 

Elektrik Gücü 6,6 kW 1,2 kW 

Hava ısıtma Gücü 3,35 kW 

Mikrodalga Gücü 2,16 kW 

Boyutlar (GxDxY) 600x797x541 mm. 600x711x750 mm. 

Ağırlık 89 kg. 35 kg. 

Fiyat 12.040 EUR0 1.680 EUR0 

m 
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Kombi ve Hızlı Fırın 

SPEED-X Fırın 

Hızlı Pişirme 1 GN 2/3 
Kombi Pişirme 5 veya 10 GN 2/3 
Elektrikli 

XEPA-0523-EXRN 

• Kombi ve hyper speed pişirme fonksiyonlarını birarada yapabilen ve SENSE.Klean özelliği ile kir seviyesine göre otomatik yıkama özelliği olan tek fırın.

• Yoğun buhar. yoğun kızartma ve 9 kademeli pişirme kapasitesi.

· 5 kademeli fan hızı.

· 6 yıkama programı.

• Farklı kombinasyonlar kullanılarak pişirme yapabilen. üst düzey enerji tasarrufu sağlayan wifi ile internete bağlanabilen akıllı kombi fırın.

• ısıtmak ve pişirmek istediğiniz ürünleri kaliteden taviz vermeden normal pişirme sürelerini 1/4 oranında azaltan çok hızlı ve güçlü fırın.

o 
Model XEPA-0523-EXRN 

Kapasite 

Tava Aralığı 

Frekans 

Voltaj 

Elektrik Gücü 

Boyutlar (GxDxY) 

Ağırlık 

Fiyat 

1 GN 2/3 Hyper speed modu / 5 veya 10 GN 2/3 Kombi modu 

70 mm. 

50 Hz 

230V-1N / 400V-3N 

9 kW 

535x7 40x811 mm. 

107 kg. 

19.100 EUR0 







ROBERTA - L‹SA - ANNA - DOMANICA Patiseri Fırın
3 Tepsi 342x242 / 3 Tepsi 460x330 / 4 Tepsi 460x330 / 4 Tepsi 400x600
Elektrikli Manuel



ROSELLA Manuel Konveksiyonlu Patiseri Fırın
4 Tepsi 400x600
Elektrikli



BAKERLUX MANUEL Konveksiyonlu Patiseri Fırın
6 Tepsi 400x600 Elektrikli / Gazlı



BAKERLUX MANUEL Konveksiyonlu Patiseri Fırın
10 Tepsi 400x600 Elektrikli / Gazlı



BAKERLUX MANUEL Konveksiyonlu Patiseri Fırın
16 Tepsi 400x600 Elektrikli



Bakerlux Ma alandırmalar ve Fırın Arabası 

Mayalandırma 12 Tepsi 400x600 Elektrikli 

o 
Model XL-413

Kapasite 12 600 X 400 

Tava Aralığı 75 mm. 

Frekans 50 / 60 Hz. 

Voltaj 230V-1N 

Elektrik Gücü 2,4 kW 

Boyutlar (GxDxY) 860x936x818 mm. 

Ağırlık 38 kg. 

Max. Sıcaklık 50 °C 

Fiyat 3.140 EURO 

Mayalandırma 16 Tepsi 400x600 Elektrikli 
• Araba dahil değildir.

o 
Model XL-1003

Kapasite 16 600 X 400 

Frekans 50 / 60 Hz. 

Voltaj 230V-1N 

Elektrik Gücü 2.4 kW 

Boyutlar (GxDxY) 866x965xl875 mm. 

Ağırlık 151 kg. 

Max. Sıcaklık 50 °C 

Fiyat 6.200 EURO 

Fırın Arabası 16 Tepsi 400x600 
• XB 1083 fırında ve XL 1003 mayalandırma kabininde kullanılır.

Model XCB-1001 

Kapasite 

Tava Aralığı 

Boyutlar (GxDxY) 

Ağırlık 

Fiyat 

16 600 X 400 

80 mm. 

7 43x643xl725 mm. 

25 kg. 

2.690 EURO 

XL-413

O@ 

XL-1003

XCB-1001 





• 99 program hafızalı.
• Su girifli vardır.
• Nemlendirme vardır.
• Tafl taban özelli¤i.
• Isı de¤erini alt üst ayrı ayrı kontrol edebilme özelli¤i.
• Modern bir fırın istasyonunun içerisinde geleneksel piflirmeye imkan sa¤lar.
• Piflirme süresini azaltmak için hızlı ısı iletimi ve nem çıkarımını kolaylafltıran gözenekli tafl taban.
• Fırın haznesini hızlıca doyurmak için boylerden buhar üretimi.
• Nemin çıkarılması için hava tahliyesine sahip elektronik kontrollü baca.
• XEBDC-01EU-D ve XEBDC-02EU-D tafl tabanlı fırınlar 16 tepsi big boy fırınlar hariç tüm Bakertop fırınlar ile uyumlu olup, dijital kontrollüdür ve fırınlardan

ba¤ımsız olarak da kullanılır.
• XEBDC-01EU-C ve XEBDC-02EU-C tafl tabanlı fırınlar 16 tepsi big boy fırınlar hariç tüm Bakertop fırınlar ile uyumlu olup, fırın ile entegre kontrollüdür.
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BAKERTOP Tafl Tabanlı Fırın 1 ve 2 Tepsi 400x600
Elektrikli

BakerTop Tafl Tabanlı Fırınlar

Model

Kapasite

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBDC-02EU-D

2 600 x 400

50 / 60 Hz

400V-3N

5,7 kW

860x1150x400 mm.

78 kg.

5.860 EURO

XEBDC-01EU-D

1 600 x 400

50 / 60 Hz

230V-1N

2,7 kW

860x880x400 mm.

62 kg.

5.310 EURO

XEBDC-02EU-D

XEBDC-01EU-D

XEBDC-02EU-C

2 600 x 400

50 / 60 Hz

400V-3N

5,7 kW

860x1150x400 mm.

82 kg.

4.910 EURO

XEBDC-01EU-C

1 600 x 400

50 / 60 Hz

230V-1N

2,7 kW

860x880x400 mm.

62 kg.

4.440 EURO

XEBDC-02EU-C

XEBDC-01EU-C

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



BAKERTOP ONE Combi Patiseri Fırın 4 Tepsi 400x600
Elektrikli

28

BakerTop Combi Fırınlar

XEBC-04EU-E1RM

• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-04EU-E1RM

4 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

7,4 kW

860x967x675 mm.

90 kg.

7.450 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



XEBC-04EU-EPRM
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BAKERTOP PLUS Combi Patiseri Fırın 4 Tepsi 400x600
Elektrikli

BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-04EU-EPRM

4 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

10,6 kW

860x967x675 mm.

95 kg.

9.030 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.



XEBC-06EU-E1RM

BAKERTOP ONE Combi Patiseri Fırın 6 Tepsi 400x600
Elektrikli

30

BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-06EU-E1RM

6 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

10,1 kW

860x967x842 mm.

103 kg.

9.270 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.



XEBC-06EU-EPRM XEBC-06EU-GPRM
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BAKERTOP PLUS Combi Patiseri Fırın 6 Tepsi 400x600
Elektrikli / Gazlı

BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-06EU-EPRM

6 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

14 kW

-

860x967x842 mm.

112 kg.

12.680 EURO

XEBC-06EU-GPRM

6 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1 kW

G20,G25,G25.1,G30,G31:19kW

860x967x842 mm.

126 kg.

13.790 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.



XEBC-10EU-E1RM

BAKERTOP ONE Combi Patiseri Fırın 10 Tepsi 400x600
Elektrikli
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BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-10EU-E1RM

10 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

14,9 kW

860x967x1162 mm.

136 kg.

13.470 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.



XEBC-10EU-EPRM XEBC-10EU-GPRM
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BAKERTOP PLUS Combi Patiseri Fırın 10 Tepsi 400x600
Elektrikli / Gazlı

BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBC-10EU-EPRM

10 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

21,3 kW

-

860x967x1162 mm.

148 kg.

18.070 EURO

XEBC-10EU-GPRM

10 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1.4 kW

G20,G25,G25.1,G30,G31:25kW

860x967x1162 mm.

163 kg.

19.020 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 3 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.
• XEBPC-08EU-B ve XEBPC-12EU-B’ye aynı ekran üzerinden kumanda özelli¤i.



34

BakerTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz
ve Mayalandırma Kabinleri

Mayalandırma 8 Tepsi 400x600 Elektrikli

Mayalandırma 12 Tepsi 400x600 Elektrikli

Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

XEBHC-HCEU

XEBPC-08EU-B

XEBPC-12EU-B

• XEBHC-HCEU çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Max. Sıcaklık

Fiyat

XEBPC-12EU-B

12 600 x 400

75 mm.

50 / 60 Hz.

230V-1N

2,3 kW

860x978x798 mm.

40 kg.

50 °C

3.490 EURO

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Max. Sıcaklık

Fiyat

XEBPC-08EU-B

8 600 x 400

75 mm.

50 / 60 Hz.

230V-1N

2,3 kW

860x978x658 mm.

35 kg.

50 °C

3.330 EURO

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBHC-HCEU

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

860x1145x258 mm.

25 kg.

2.900 EURO



XEBL-16EU-E1RS
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BAKERTOP ONE Combi Patiseri Fırın 16 Tepsi 400x600
Elektrikli

BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBL-16EU-E1RS

16 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

35,5 kW

892x925x1875 mm.

262 kg.

22.980 EURO

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.

• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 5 fanlı.

• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.

• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.

• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.

• Çift camlıdır.

• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.

• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.

• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.

• CLIMA.Lux nem kontrolü.

• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.

• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i



XEBL-16EU-YPRS XEBL-16EU-GPRS

BAKERTOP PLUS Combi Patiseri Fırın 16 Tepsi 400x600
Elektrikli / Gazlı
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BakerTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBL-16EU-YPRS

16 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

38,5 kW

-

892x925x1875 mm.

292 kg.

31.690 EURO

XEBL-16EU-GPRS

16 600 x 400

80 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

2,5 kW

48 kW

892x925x1875 mm.

309 kg.

35.970 EURO

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 5 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.



XEAHL-HCFL

XEBPL-16EU-D

XEBTL-16EU• XEBC-16EU-E1RS / XEBC-16EU-YPRS / XEBC-16EU-GPRS fırınlarda kullanılır.

• XEAHL-HCFL çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.
• XEBL-16EU-E1RS ve XEBL-16EU-YPRS model fırınlar ile kullanılır.
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BakerTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz,
Mayalandırma Kabini ve Fırın Arabası

Mayalandırma 16 Tepsi 400x600 Elektrikli

Fırın Arabası / 16 Tepsi 400x600

Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEBTL-16EU

16 600 x 400

81 mm.

776x615x1741 mm.

31,2 kg.

2.470 EURO

Model

Kapasite

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Max. Sıcaklık

Fiyat

XEBPL-16EU-D

16 600 x 400

50 / 60 Hz.

230V-1N

2,4 kW

882x1015x1874 mm.

151 kg.

50 °C

6.970 EURO

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEAHL-HCFL

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

892x1131x342 mm.

30 kg.

2.770 EURO







CHEFLUX MANUEL Konveksiyonlu Fırın 5 GN 1/1
Elektrikli

40

ChefLux Konveksiyonlu Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XV-393

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

7,1 kW

750x773x772 mm.

67 kg.

4.280 EURO

XV-393

• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 1 fanlıdır.

• Su girifli vardır.

• Manuel nemlendirme vardır.

• Hassas piflirme için extra fan kapa¤ı gereklidir.

• Çift camlıdır.

• AIR.Plus her tepside homojen ve düzgün sonuçlar elde etmek için fırın içerisinde mükemmel hava ve ısı da¤ılımı sa¤lar.

• STEAM.Plus her piflirmede mükemmel sonuçlar elde etmek için 90°-260° arasında bir sıcaklıkta fırın içerisinde anında bir nem oluflturur.

• DRY.Plus ürünün iç yapısının düzgün bir flekilde oluflmasına yardımcı olmak için nemli havayı piflirme odasından dıfları atar.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
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CHEFLUX MANUEL Konveksiyonlu Fırın 7 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı

ChefLux Konveksiyonlu Fırınlar

XV-593 XV-513 G

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XV-593

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

10,5 kW

-

860x882x932 mm.

86 kg.

5.700 EURO

XV-513 G

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

0,7 kW

G20,G30:17,5kW/G25:14,6kW

860x882x1144 mm.

100 kg.

7.530 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 2 fanlıdır.

• Su girifli vardır.

• Manuel nemlendirme vardır.

• Hassas piflirme için extra fan kapa¤ı gereklidir.

• Çift camlıdır.

• AIR.Plus her tepside homojen ve düzgün sonuçlar elde etmek için fırın içerisinde mükemmel hava ve ısı da¤ılımı sa¤lar.

• STEAM.Plus her piflirmede mükemmel sonuçlar elde etmek için 90°-260° arasında bir sıcaklıkta fırın içerisinde anında bir nem oluflturur.

• DRY.Plus ürünün iç yapısının düzgün bir flekilde oluflmasına yardımcı olmak için nemli havayı piflirme odasından dıfları atar.



XV-893 XV-813 G

CHEFLUX MANUEL Konveksiyonlu Fırın 12 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı
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ChefLux Konveksiyonlu Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XV-893

12 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

15,8 kW

-

860x882x1252 mm.

124 kg.

8.240 EURO

XV-813 G

12 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1 kW

G20,G30:20kW/G25:17kW

860x882x1464 mm.

130 kg.

10.380 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 3 fanlıdır.

• Su girifli vardır.

• Manuel nemlendirme vardır.

• Hassas piflirme için extra fan kapa¤ı gereklidir.

• Çift camlıdır.

• AIR.Plus her tepside homojen ve düzgün sonuçlar elde etmek için fırın içerisinde mükemmel hava ve ısı da¤ılımı sa¤lar.

• STEAM.Plus her piflirmede mükemmel sonuçlar elde etmek için 90°-260° arasında bir sıcaklıkta fırın içerisinde anında bir nem oluflturur.

• DRY.Plus ürünün iç yapısının düzgün bir flekilde oluflmasına yardımcı olmak için nemli havayı piflirme odasından dıfları atar.



XV-1093 XV-4093
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CHEFLUX MANUEL Konveksiyonlu Fırın
20 GN 1/1 - 20 GN 2/1 Elektrikli

ChefLux Konveksiyonlu Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XV-1093

20 GN 1/1

66 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

29,7 kW

913x997x1863 mm.

240 kg.

16.800 EURO

XV-4093

20 GN 2/1

66 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

46,7 kW

913x1237x1863 mm.

285 kg.

23.450 EURO

• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı 5 fanlıdır.

• Su girifli vardır.

• Manuel nemlendirme vardır.

• Hassas piflirme için extra fan kapa¤ı gereklidir.

• Çift camlıdır.

• AIR.Plus her tepside homojen ve düzgün sonuçlar elde etmek için fırın içerisinde mükemmel hava ve ısı da¤ılımı sa¤lar.

• STEAM.Plus her piflirmede mükemmel sonuçlar elde etmek için 90°-260° arasında bir sıcaklıkta fırın içerisinde anında bir nem oluflturur.

• DRY.Plus ürünün iç yapısının düzgün bir flekilde oluflmasına yardımcı olmak için nemli havayı piflirme odasından dıfları atar.



Fırın Arabası 20 GN 2/1

XCV-1001

XCV-4001

• XV 4093 fırında kullanılır.

• XV 1093 fırında kullanılır.

Fırın Arabası 20 GN 1/1
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ChefLux Fırın Arabaları

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XCV-4001

20 GN 2/1

67 mm.

743x784x1706 mm.

72 kg.

3.220 EURO

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XCV-1001

20 GN 1/1

66 mm.

743x564x1698 mm.

25 kg.

2.820 EURO





• XEVC-0311-E1RM; 7’’ - XEVC-0311-EPRM; 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 1 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program istedi¤iniz dilde kayıt edebilme özelli¤i.
• XEVC-0311-E1RM; Çift camlı - XEVC-0311-EPRM; Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• XEVC-0311-EPRM; ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün

miktarına göre ayarlar.
• XEVC-0311-EPRM; AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• XEVC-0311-EPRM; SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• XEVC-0311-EPRM; SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• XEVC-0311-EPRM; CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• XEVC-0311-EPRM; MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• XEVC-0311-EPRM; MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0311-EPRM

3 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

5 kW

750x783x538 mm.

56 kg.

7.290 EURO

CHEFTOP ONE/PLUS Combi Fırın 3 GN 1/1
Elektrikli
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ChefTop Combi Fırınlar

XEVC-0311-E1RM

3 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

5 kW

750x783x538 mm.

54 kg.

6.180 EURO

XEVC-0311-E1RM XEVC-0311-EPRM

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı  1  fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
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CHEFTOP ONE Combi Fırın 5 GN 1/1
Elektrikli

ChefTop Combi Fırınlar

XEVC-0511-E1RM

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0511-E1RM

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

9,3 kW

750x783x675 mm.

66 kg.

7.290 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



CHEFTOP PLUS Combi Fırın 5 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı

XEVC-0511-EPRM XEVC-0511-GPRM

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0511-GPRM

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

0,6 kW

G20,G25,G25.1,G30,G31:15kW

750x783x675 mm.

83 kg.

10.540 EURO

XEVC-0511-EPRM

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

9,3 kW

-

750x783x675 mm.

70 kg.

8.870 EURO
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ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 1 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



49

ChefTop Combi Fırınlar
CHEFTOP ONE Combi Fırın 7 GN 1/1
Elektrikli

XEVC-0711-E1RM

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0711-E1RM

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

11,7 kW

750x783x843 mm.

82 kg.

9.510 EURO

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.



XEVC-0711-EPRM XEVC-0711-GPRM

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0711-GPRM

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1 kW

G20,G25,G25,1,G30,G31:19kW

750x783x843 mm.

104 kg.

13.630 EURO

XEVC-0711-EPRM

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

11,7 kW

-

750x783x843 mm.

86 kg.

12.600 EURO

CHEFTOP PLUS Combi Fırın 7 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı
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ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
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ChefTop Combi Fırınlar
CHEFTOP ONE Combi Fırın 10 GN 1/1
Elektrikli

XEVC-1011-E1RM

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-1011-E1RM

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

18,5 kW

750x783x1010 mm.

92 kg.

12.040 EURO

• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



XEVC-1011-EPRM XEVC-1011-GPRM

CHEFTOP PLUS Combi Fırın 10 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-1011-GPRM

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1 kW

G20,G25.1,G30,G31:22kW / G25:21kW

750x783x1010 mm.

117 kg.

18.460 EURO

XEVC-1011-EPRM

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

18,5 kW

-

750x783x1010 mm.

98 kg.

16.800 EURO
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ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



XEVHC-HC11
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ChefTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz
Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

• XEVHC-HC11 çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.

• Sadece ChefTop elektrikli setüstü fırınlar ile kullanılır.

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVHC-HC11

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

750x956x258 mm.

23 kg.

2.770 EURO
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ChefTop Combi Fırınlar
CHEFTOP ONE Combi Fırın 20 GN 1/1
Elektrikli

XEVL-2011-E1RS

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVL-2011-E1RS

20 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

35,5 kW

892x925x1875 mm.

262 kg.

22.500 EURO

• 7’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 5 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Çift camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.



XEVL-2011-YPRS XEVL-2011-GPRS

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVL-2011-GPRS

20 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

2,5 kW

48 kW

892x925x1875 mm.

309 kg.

35.500 EURO

XEVL-2011-YPRS

20 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

38,5 kW

-

892x925x1875 mm.

292 kg.

31.380 EURO
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CHEFTOP PLUS Combi Fırın 20 GN 1/1
Elektrikli / Gazlı

ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 5 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.



Fırın Arabası 20 GN 1/1

Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

XEAHL-HCFL

XEVTL-2011

• XEVL-2011-E1RS , XEVL-2011-YPRS ve XEVL-2011-GPRS  fırınlar da kullanılır.

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVTL-2011

20 GN 1/1

67 mm.

776x615x1741 mm.

30,5 kg.

2.580 EURO

• XEAHL-HCFL çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.

• XEVL-2011-E1RS ve XEVL-2011-YPRS fırınları ile kullanılır.

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEAHL-HCFL

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

892x1131x342 mm.

30 kg.

2.770 EURO

56

ChefTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz
ve Fırın Arabası



XEVC-0621-EPRM XEVC-0621-GPRM

CHEFTOP PLUS Combi Fırın 6 GN 2/1
Elektrikli / Gazlı

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0621-GPRM

6 GN 2/1

77 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1 kW

G20,G25.1,G31:24kW/G25:23kW/G30:25kW

860x1145x842 mm.

155 kg.

20.360 EURO

XEVC-0621-EPRM

6 GN 2/1

77 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

20,5 kW

-

860x1145x842 mm.

120 kg.

18.220 EURO
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ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



XEVC-1021-EPRM XEVC-1021-GPRM

CHEFTOP PLUS Combi Fırın 10 GN 2/1
Elektrikli / Gazlı
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ChefTop Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-1021-GPRM

10 GN 2/1

77 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1,4 kW

G20,G25,G25.1:33kW/G30,G31:35kW

860x1145x1162 mm.

183 kg.

27.260 EURO

XEVC-1021-EPRM

10 GN 2/1

77 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

31 kW

-

860x1145x1162 mm.

170 kg.

24.880 EURO

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 3 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

XEVHC-HC21
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ChefTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVHC-HC21

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

860x1323x258mm.

36 kg.

3.390 EURO

• XEVHC-HC21 çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.
• XEVC-0621-EPRM ve XEVC-1021-EPRM ile kullanılır.



XEVL-2021-YPRS XEVL-2021-GPRS

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Gaz Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVL-2021-GPRS

20 GN 2/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

2,6 kW

90 kW

892x1164x1875 mm.

363 kg.

47.460 EURO

XEVL-2021-YPRS

20 GN 2/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

65 kW

-

892x1164x1875 mm.

339 kg.

42.150 EURO

CHEFTOP PLUS Combi Fırın 20 GN 2/1
Elektrikli / Gazlı

60

ChefTop Combi Fırınlar

• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı  5 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.



XEVTL-2021
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Fırın Arabası 20 GN 2/1

ChefTop Fırın Arabası

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVTL-2021

20 GN 2/1

67 mm.

776x785x1745 mm.

57,4 kg.

3.040 EURO

• XEVL-2021-YPRS ve XEVL-2021-GPRS fırınlarda kullanılır.



CHEFTOP COMPACT ONE/PLUS Combi Fırın 5 GN 2/3
Elektrikli
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ChefTop Compact Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XECC-0523-E1RM

5 GN 2/3

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

5,2 kW

535x672x649 mm.

56 kg.

7.290 EURO

XECC-0523-EPRM

5 GN 2/3

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N / 400V-3N

5,2 kW

535x672x649 mm.

58 kg.

8.480 EURO

XECC-0523-E1RM XECC-0523-EPRM

• XECC-0523-E1RM; 7’’ - XECC-0523-EPRM; 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 1 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program istedi¤iniz dilde kayıt edebilme özelli¤i.
• XECC-0523-E1RM; Çift camlı - XECC-0523-EPRM; Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• XECC-0523-EPRM; ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün

miktarına göre ayarlar.
• XECC-0523-EPRM; AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• XECC-0523-EPRM; SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• XECC-0523-EPRM; SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• XECC-0523-EPRM; CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• XECC-0523-EPRM; MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• XECC-0523-EPRM; MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
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CHEFTOP COMPACT PLUS Combi Fırın 5 GN 1/1 - 10 GN/ 1/1
Elektrikli

ChefTop Compact Combi Fırınlar

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XECC-0513-EPRM

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

 400V-3N

9,3 kW

535x872x649 mm.

68 kg.

9.430 EURO

XECC-1013-EPRM

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

 400V-3N

18,5 kW

535x872x984 mm.

94 kg.

18.070 EURO

XECC-0513-EPRM XECC-1013-EPRM
• 9,5’’ dokunmatik cam kontrol paneli.
• Her iki yöne dönebilen 4 hızlı XECC-513 EPRM; 1 fanlı , XECC-1013 EPRM; 2 fanlı.
• MIND.MapsTM  teknolojisi ile piflirme ifllemini ekrana çizebilme özelli¤i.
• 5 farklı otomatik yıkama özelli¤i.
• 384 program kayıt edebilme özelli¤i.
• Üç camlıdır.
• DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlık kazandırmak için nemi piflirme odasından etkili bir flekilde dıfları atar.
• AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa piflirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar.
• STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile piflirme imkanı.
• CLIMA.Lux nem kontrolü.
• PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu.
• Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelli¤i.
• ADAPTIVE.Cooking nem ve sıcaklıktaki de¤iflkenlikleri belirleyerek her seferinde aynı sonucu elde etmek için piflirme ifllemini ürün miktarına göre ayarlar.
• AUTO.SOFT sıcaklı¤ı otomatik olarak düzenleyerek her tepside en iyi ısı da¤ılımını sa¤lar.
• SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklı¤ı ve ön ısıtma süresini ayarlar.
• SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir.
• CHEFUNOX içerisinde 100’den fazla hazır program bulunur ve gönül rahatlı¤ı ile CHEFUNOX’a güvenebilirsiniz.
• MULTI.Time aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünü aynı anda piflirme özelli¤i.
• MISE.EN.PLACE aynı atmosferik koflullarda piflen 10 farklı ürünün, farklı zamanlarda yükleme yaparak aynı anda hazır almayı sa¤layan özellik.

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro



Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

XECHC-HC13

Model

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Tahliye Bacası Çapı

Min. Hava Akıflı

Max. Hava Akıflı

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XECHC-HC13

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

535x1018x343 mm.

20 kg.

2.630 EURO

XECHC-HC23

50 / 60 Hz.

230V-1N

0,1 kW

121 mm.

310 m3/h

390 m3/h

535x818x343 mm.

20 kg.

2.630 EURO
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ChefTop Buhar Yo¤unlafltırıcılı Davlumbaz

• XECHC-HC23 ve XECHC-HC13 çıkan buharı yo¤unlafltırarak su gideri ile tahliye eder.

• XECHC-HC23; XECC-0523-E1RM - XECC-0523-EPRM fırınlarda kullanılır.

• XECHC-HC13; XECC-0513-EPRM - XECC-1013-EPRM fırınlarda kullanılır.



XEVC-0511-EZRM

• Dijital ekran.

• Her iki yöne dönebilen 2 hızlı XEVC-0511-EZRM; 1 fanlı, XEVC-0711-EZRM ve

XEVC-1011-EZRM; 2 fanlıdır.

• 99 program kayıt edebilme özelli¤i.

• Çift camlıdır.

• AIR.Plus her tepside homojen ve düzgün sonuçlar elde etmek için fırın içerisinde

mükemmel hava ve ısı da¤ılımı sa¤lar.

• STEAM.Plus her piflirmede mükemmel sonuçlar elde etmek için 90°-260° arasında

bir sıcaklıkta fırın içerisinde anında bir nem oluflturur.

• DRY.Plus ürünün iç yapısının düzgün bir flekilde oluflmasına yardımcı olmak için

nemli havayı piflirme odasından dıfları atar.

CHEFTOP ZERO Konveksiyonlu Fırın
5 GN 1/1 - 7 GN 1/1 - 10 GN1/1
Elektrikli

Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEVC-0711-EZRM

7 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

11,7 kW

750x783x843 mm.

72 kg.

7.050 EURO

XEVC-1011-EZRM

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

18,5 kW

750x783x1010 mm.

85 kg.

9.510 EURO
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ChefTop Zero Konveksiyonlu Fırınlar

XEVC-0511-EZRM

5 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

400V-3N

9,3 kW

750x783x675 mm.

61 kg.

5.390 EURO

XEVC-1011-EZRM

XEVC-0711-EZRM

• Kurulum Kiti XUC-001; 400 Euro
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Model

Kapasite

Tava Aralı¤ı

Frekans

Voltaj

Elektrik Gücü

Boyutlar (GxDxY)

A¤ırlık

Fiyat

XEEC-10HS-EPR

10 460 x 330

28 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

1,5 kW

600x590x610 mm.

49 kg.

5.700 EURO

XEEC-1013-EPR

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

2,9 kW

535x883x915 mm.

70 kg.

11.090 EURO

XEEC-1011-EPR

10 GN 1/1

67 mm.

50 / 60 Hz

230V-1N

2,9 kW

750x628x915 mm.

82 kg.

11.090 EURO

EVEREO Sıcak Buzdolabı 10 460X330 - 10 GN 1/1
Elektrikli

Evereo Sıcak Buzdolabı

XEEC-10HS-EPR

• Sıcak Buzdolabı; Yiyeceklerenizi üstün termostat teknolojisi ile, 0,5° C
hassasiyetle, çeflitli ekipmanlar ve teknolojiler kullanarak 72 saate kadar
servis sıcaklı¤ı olan 62°C-80°C arasında bekletebilme imkanı.

• MULTI.DAY Tepsiler; Patentli MULTI.Day vakum pompasını kullanarak vakumlu
sızdırmazlık sa¤layan ve so¤utulmasına gerek olmaksızın yiyece¤i EVEREO®
içerisine yerlefltirin. EVEREO® yiyece¤i 72 saate kadar servis sıcaklı¤ında
saklayacak olup ihtiyaç duyuldu¤unda saniyeler içinde servis etmenize imkan
verecektir.

• MULTI.DAY Torbalar; MULTI.DAY onaylı torbalar, piflirme ve saklama süreçleri
esnasında sıcaklık stresine dayanacak flekilde tasarlanmıfltır. Yiyeceklerin
servis sıcaklı¤ını korumasına ve plasti¤in yiyeceklerin tadına geçmemesini
garanti eder. Bir kere piflirildi¤inde, yiyecekleri servis sıcaklı¤ında 72 saate
kadar saklama ve herhangi bir siparifle hazır tutmak için so¤utmaksızın
EVEREO® MULTI.Day torbaları içinde saklayabilirsiniz.

CUBE XEEC-1011-EPR600 XEEC-1013-EPR900
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